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14.3 ALKAEN
TERVETULOA!
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ALKURUOKABUFFET

Silakkavalikoima M- © Leipavalikoima M
Loimulohta & aiolia M- © Appelsiinimarmeladia M- ©
Katkarapuskagen' © Ruskistettua voita - ©
Sesongin marinoituja kasviksia V- © Punajuurihummusta V- ©
Caesarsalaattia ja krutonkeja M Leikkeleita ja juustoa
Kirkas perunasalaatti - © Siemenia ja pahkinoita M-©
Versosalaattia ja tryffelivinegrettea M- © Margan marjasmoothie -°©
Tomaattia, kurkkua & mummonkurkkua M- © Tuoremehua

Croissantteja t

PAARUOKA POYTIIN TARJOILTUNA

Kasvis
Liha / kala

JALKIRUOKABUFFET

Valikoima artesaanijuustoja ja hilloa - ©
Sitruunatartalet! / Suklaakakkua *
Hedelmavati M- ©
Vadelma-rahkamoussea - ©

Muffinsseja ja kekseja *

Marmeladeja ja vaahtokarkkeja M- ©

Restaurant Sofia
Bar Helsinki

+358 44 9782893 UNIONINKATU 27 RAVINTOLAMARGA.FI
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A HELSINKIAN RESTAURANT

rvery 11—
15

SATURDAY

STARTING 14.3
WELCOME!

8888888888888
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STARTER BUFFET

Selection of Baltic herring M- © Selection of breads™
Flame-grilled salmon & aioli M- ¢ Orange marmalade M. ©
Shrimp Skagen -© Browned butter - ©
Seasonal marinated vegetables V:-“Caesar Beetroot hummus V- ©
salad and croutons M Cold cuts and cheese
Clear potato salad - € Seeds and nuts ™
Marga’s berry smoothie - ©

Mixed leaf salad and truffle vinaigrette - ©
Tomato, cucumber & pickled cucumber M. ©
Croissantst

Fresh juice

MAIN COURSE SERVED AT THE TABLE

Vegetarian
Meat / fish

DESSERT BUFFET

Selection of artisan cheeses and jam -°©
Lemon tartlets L / Chocolate cake
Fruit platter M:©

Raspberry quark mousse - ©

Muffins and cookies t

Marmalades and marshmallows M-©

Restaurant Sofia
Bar Helsinki

+358 44 9782893 UNIONINKATU 27 RAVINTOLAMARGA.FI





